


CHAMPAgNE
Brut	C oupe 12 cl	 Piscine 20cl	 Bouteille 75 cl
• Fouquet’s 	 9,50 c	 	 65,00 c
• Pommery Brut Royal	 12,00 c	 	 72,00 c
• Mumm Cordon Rouge Brut 	 12,00 c	 16,00 c	 72,00 c
• Moët et Chandon Brut Impérial	 12,00 c	 16,00 c	 72,00 c
• Laurent Perrier Brut	 	 	 72,00 c
• R de Ruinart	 	 	 95,00 c
• Dom Pérignon	 	 	 180,00 c
• Cristal de Roederer	 	 	 290,00 c

Rosé	C oupe 12 cl	 Piscine 20 cl	 Bouteille 75 cl
• Pommery Apanage Rosé 	 13,00 c	 18,00 c	 84,00 c
• Moët et Chandon Rosé	 13,00 c	 18,00 c	 84,00 c

Magnum	 	 Bouteille 1,5 l
• Mumm Cordon Rouge Brut 	 	 130,00 c
• Moët et Chandon Brut	 	 139,00 c
• Moët et Chandon Rosé 	 	 150,00 c

Jeroboam 	 	 Bouteille 3 l
• Mumm Cordon Rouge Brut	 	 320,00 c
Accompagné de 12 macarons

COCKTAILS
• Mojito Classic (25 cl)	 	 9,50 c
Rhum, menthe fraîche, citron vert, sucre brun, eau gazeuse
• Mojito Impérial (25 cl)	 	 13,00 c
Rhum, menthe fraîche, citron vert, sucre brun, Champagne Fouquet's Brut 
• Mojito Fruits rouges (25 cl)	 	 9,50 c
Rhum, menthe fraîche, citron vert, sucre brun, purée de fruits rouges
• Cuba libre (25 cl)	 	 9,50 c
Rhum, cola, citron vert
• Pina Colada (25 cl)	 	 9,50 c
Rhum blanc, Rhum ambré, lait de coco, jus d'ananas
• Sex on the beach (15 cl)	 	 9,50 c
Vodka, malibu, liqueur de pêche, jus d'ananas, jus de cranberry
• Caïpirinha (6 cl)	 	 9,50 c
Cachaça Janeiro, citron vert, sucre
• Caïpirowska (6 cl)	 	 9,50 c
Vodka, citron vert, sucre
• Daïquiri Classic (6 cl)	 	 9,50 c
Rhum, sucre de canne, citron vert
• Daïquiri Raspberry (25 cl)	 	 9,50 c
Rhum, sucre de canne, citron vert, jus de framboise
• Cosmopolitan (15 cl)	 	 9,50 c
Vodka, Cointreau, jus de cranberry, jus de citron vert
• Vodkatini lemon (25 cl)	 	 9,50 c
Vodka, Martini, citron
• Gin Fizz (25 cl)	 	 9,50 c
Gin, jus de citron, sucre de canne, eau gazeuse
• Cognac Hennessy Tonic (25 cl)	 	 9,50 c
Cognac Hennessy, tonic

VODKA*	 Verre 4 cl	 Bouteille 70 cl	 Magnum 1,75 l

• Wyborowa 	 5,30 c	
• Zubrowska 	 7,40 c	 80,00 c
• Grey Goose	 7,40 c	 80,00 c	 170,00 c
• 42 Below 		  80,00 c 	
• U’Luvka	 	 120,00 c	

RHUM*	 Verre 4 cl	 Bouteille 70 cl

• Havana club Añejo Especial 	 6,30 c	
• Havana club Añejo Especial 7 ans 	 8,00 c	 80,00 c
• St James blanc 	 6,50 c	 60,00 c

WHISKY*	 Verre 4 cl	 Bouteille 70 cl

Blended 
• William Lawson 	 5,30 c	
• J&B	 6,50 c	 75,00 c
• Chivas Regal 12 ans	 8,50 c	 90,00 c
• Johnny Walker Black Label	 8,50 c
• Ballantine's 12 ans 	 8,50 c	 90,00 c

Malt 
• Aberlour	 8,50 c
• Knockando 18 ans	 9,50 c
• Cardhu 12 ans	 9,50 c
• The Macallan Higland	 10,50 c
• Lagavulin 16 ans	 10,50 c
	

Whiskys «Dégustation» (3 x 2 cl) 	 12,00 c
Faites votre choix de Whiskys

BOURBON*	 Verre 4 cl	 Bouteille 70 cl

• Jack Daniel’s - Old Time	 7,40 c	 80,00 c
• Jack Daniel’s - Single Barrel	 9,40 c

TEQUILA*	 Verre 4 cl	

• Jose Cuervo Reserva 	 6,50 c
• Camino Real	 6,50 c

gIN* 	 Verre 4 cl	 Bouteille 70 cl

• Beefeater 	 5,30 c
• Gordon’s	 6,30 c
• G’vine (Gin de France à base d’alcool de raisin et de fleur de vigne)	 	 70,00 c
• Bombay Sapphire	 6,30 c	 75,00 c

SHOOTERS 	 Verre 4 cl

• Suggestion du barman (surprise... à découvrir !)	 4,00 c
• Tequila Paf (Tequila, citron, sel)	 4,00 c
• Kiss Cool (Vodka, get 27)	 5,00 c 

*Accompagnement sodas 	 1,00 c
(Hors boissons énergétiques et boissons sans sucre)  
Chaque bouteille est servie avec 3 pichets de softs (80 cl) en accompagnement. 
Le pichet supplémentaire : 8,00 c

bOISSONS JAPAN
Le Saké
Souvent appelé « la boisson des dieux » par les japonais eux-mêmes, le saké est fabriqué à 
partir de riz, d’eau, de « kaji-kin » (une enzyme) et de levure avec un contenu d’environ 15 % 
d’alcool. Le saké japonais est brassé comme la bière et se sert comme un vin accompagnant 
un repas. Il se boit jeune, froid pour un saké fin et léger, et tiède pour un saké avec plus de 
corps. Indissociable de l’âme et de l’esthétisme du Samouraï Lounge Bar.
Saké wa hyaku yaku no chô « 酒は百薬の長  » : le saké est le meilleur remède entre cent

Saké « dégustation » (3x2 cl) 	 5,50 c
Chaud
• Ské Sho Chiku Bai Classic « Jummai » - Texture dure, très bon bouquet

Froid
• Saké Takara Sierra – Caractère léger, texture douce et lisse
• Saké Chiku Bai Premium « Ginjo » Saké - Caractère délicat et sec, texture soyeuse

Saké « flacon » (30 cl) 	 15,00 c
• Saké Takara Sierra  
• Saké Chiku Bai Premium « Ginjo » Saké  

Katana – Cocktails à base de Saké (15 cl)	 8,50 c
Cocktails accompagnés d’une dégustation de saké nature. 
Saké wa honshin o arawasu « 酒は本心をあらわす » : le vin dévoile le vrai coeur (la vérité est dans le vin)

• Koh Samui - Saké, jus d’ananas, jus d’abricot, jus de mangue, jus de citron, purée de pomme verte
• Samouraï - Saké, jus de cranberry, jus de citron, purée de fraise, jus de mangue, sirop de caramel
• Kyoto - Saké, jus de litchi, jus de pomme, jus d’ananas, gingembre, sucre de canne

Bières bouteilles (33 cl)  	 6,30 c
• Asahi « Super Dry »  
• Kirin « Ichiban »  

whisky* 	 Verre 4 cl
• Yamazaki (10 ans) 	 9,00 c
Ce single malt veilli en fût de bourbon provient de la distillerie Yamazaki, au sud de Tokyo
• Miyagikyo (10 ans) 	 10,00 c
Le single malt le plus fin et le moins tourbé du groupe Nikka
• Suntory (17 ans) 	 12,00 c
Désormais star de cinéma dans le film «Lost in translation», le plus prestigieux blend de la maison 
Suntory, fait preuve d’une belle harmonie de saveurs fruitées et florales

FOOD'IN JAPAN
	 2 pièces	 6 pièces
• Sushi ou Maki au choix (Wasabi, Gingembre, Sauce Teriyaky)	 4,00 c	 10,00 c

• Plateau Sushi Maki Samouraï (17 pièces)	 22,00 c
Sushi Saint-Jacques (2)
Sushi crevette (3)
Maki eggs (2)
Maki fondant (2)
Maki slim (2)
Maki flocon (2)
Maki algues (2)
Maki california (2)
Sauces et accompagnements : Teriyaki, Wasabi, Gingembre

Desserts 	
• Noix de coco givrée	 5,50 c
• Citron givré (2)	 5,50 c
• Coupe de litchis	 5,50 c
• Macarons (5)	 5,50 c

RED bULL EXcLUSIvE
• Red bull classic (25 cl)	 3,80 c
• Red Bull Sugar free (25 cl)	 3,80 c
• Virgin Mojito Red Bull (25 cl)	 7,50 c
• Virgin Daïquiri Red Bull (25 cl)	 7,50 c


