


Entrées

Les huit Huitres de Bouzigues 8.90 €
Beurre demi sel vinaigre d’échalotes

Timbale de crabe pamplemousse rose, 0€8.9
Guacamole

Creme bralée au foie gras, \1Q.10 €
mouillette de pain d’épices 9.90 €
Salade de méache et crudités, 8.90 €

Pain noir chevre au miel gratiné

Poireaux en vinaigrette, mimosas d’'ceuf 7.90 €
Creme d’oursin

Potage de saison maison 6.90 €

Viandes

Magret de canard, creme de pruneaux d’Agen
Galette de pomme de terre 1790 €

Tartare de bceuf, préparé par nos soins .90%5
Pommes frites.

Entrecote Salers, sauce marchand de vin .30
Gratin dauphinois 19.90 €
Poissons

Brochette de Lotte au chorizo doux, 9.90 €

Riz a I'espagnol

Homard a la plancha, beurre anisé 20.90 €
Compote de fenouil

Filet de daurade mariné, 16.90 €
Risotto au citron confit

Pates
Gnocchis gratinés au Gorgonzola 12.90 €
Spaghettis alla Genovese 12.90 €

Nos fruits et nos légumes sont achetes frais et
Peuvent manquer selon les aléas du marché.

Nos viandes sont d’origine France, Allemagne et
Royaume Uni.

*Ces plats benéficient de la baisse de la T.V.A

Menu Découverte 19.90 €

Salade aux lardons, gouda, croQtons
Ou
Les huit moules gratinées
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Marmite du pécheur
Ou
Pavédégerumsseéettauce marchand de vin
Pommes frites
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Coupe de glace
Ou
LArdoise de desserts

Menu du Un wte bleue- 24.90 €

Les huitres de Bouzigues
Ou
Salade de mache et cruédgg
Pain noir chévre au miel gratiné
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Magret de canard, créme de pruneaux
Ou
Brochette de lotte au chorizo doux
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Fromage de chévre

Ou
LArdoise de desserts
Desserts
Profiteroles au chocolat 5.90 €
Nougat glacé 5.90 €

Fondue au chocolat (pour 2 pers) 10.90 €

Demandez également notre ardoise de desserts



