


les fruits de mer
les huîtres
Marennes Oléron N°2
les 6 ............................................... 14,20 €

les 9  .............................................. 21,20 €

les 12  ............................................ 28,00 €

Marennes Oléron N°3
les 6 .................................................12,70 €

les 9 ............................................... 18,60 €

les 12 ............................................. 25,60 €

Tous les vendredis soirs

fruits de mer
à volonté

Huîtres, crevettes, bulots, bigorneaux, tourteaux, langoustines...
Buffet de hors d’œuvre, buffet de fromages et buffet de desserts 

(hors boissons)

38 €

les poissons
Pavé de saumon de Norvège 
à la crème de morille, tagliatelles fraîches ......... 16,90 €

Poêlée de chipirons au jambon Serrano 
et pimientos del piquillos ..............................................17,20 €

Blanc de cabillaud au jus de viande 
et haricots  façon cassoulet....................................... 19,20 €

Crevettes tigrées de Madagascar au beurre 
de citronnelle et gingembre, riz basmati ..............19,90 €

Filet de bar à la plancha, 
tombée de poireau à la noisette torréfiée.......... 21,00 €

Noix de saint-jacques au beurre de Ttoro, 
galette de pomme de terre aux pleurotes .......... 23,50 €

Homard entier grillé,
beurre blanc et riz basmati ........................................ 49,00 €

les viandes
Tartare de boeuf, 
pommes frites ou salade verte ................................. 15,50 €

Poitrine de porc fondante aux épices, 
purée de pomme de terre et patate douce ........ 16,90 €

Parmentier de confit de canard 
comme en hiver, salade verte ................................... 18,50 €

Emincé de magret de canard, 
galette de pomme de terre aux pleurotes .......... 18,50 €

Tête de veau traditionnelle, 
sauce gribiche et pommes vapeur.......................... 18,90 €

Entrecôte poêlée, beurre maître d'hôtel 
et pommes frites.............................................................. 21,80 €

les crustacés
Assiette de bulots . . . . . . . . . . . . . . 10,50 €

Coupe de crevettes roses  . . . . . 12,50 €

Tourteau  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17,50 €

Langoustines mayonnaise  . . . . . 20,00 €

Homard froid mayonnaise  . . . . . 48,00 €

les entrées

les plateaux
Assiette de l’écailler ............... 23,50 €

3 huîtres Marennes Oléron n°3, 
2 langoustines, 4 crevettes roses,
bigorneaux, amandes

La roche plate............................ 31,50 €

5 huîtres Marennes Oléron n°3, 
3 langoustines, 6 crevettes roses,
bigorneaux, amandes, bulots

Le basta ....................................... 41,50 €

5 huîtres Marennes Oléron n°3, 
3 langoustines, 6 crevettes roses,
bigorneaux, amandes, bulots,
1/2 tourteau

Le boucalot (2 pers.) ............. 96,00 €

10 huîtres Marennes Oléron n°3,
homard entier, 8 langoustines, 
8 crevettes roses, bigorneaux,
amandes, bulots, tourteau entier

Disponibilité des produits en fonction des arrivages. Tous nos prix sont nets. L'abus d'alcool est dangereux pour
la santé, à consommer avec modération.

Soupe de poisson maison et ses accompagnements.......................................... 9,10 €

Velouté de cèpes accompagné de sa gambas en habit de Serrano ......... 10,10 €

Carpaccio de bœuf aux copeaux de parmesan, 
gressin et marinade aux cèpes .................................................................................... 10,50 €

Filet de rouget en escabèche et émincé de pomme roseval ........................ 10,50 €

Fraîcheur de cabillaud et tartare de céléri, 
crème grelette aux herbes ............................................................................................. 10,90 €

Croustillant de crottin de Chavignol 
aux fruits secs 
et vinaigrette au miel ............................. 11,80 €

Mi-cuit de foie gras de canard maison, 
confiture au piment d'Espelette ....... 15,10 €

Salade landaise ................................................................................................................... 15,80 €
salade, manchon de canard confit, foie gras, gésiers, pignons de pin

Pour accompagner votre foie gras

Verre de Jurançon
moelleux (15 cl) 6,70 €



les desserts
Fromage de brebis
et confiture de cerises noires ....................................... 6,00 €

Petit pot de mousse au chocolat 
aux zestes d'orange........................................................... 6,60 €

Crêpes façon suzette ........................................................ 6,60 €

Fine tarte aux poires.......................................................... 6,80 €

Pannacotta à la mangue et ananas,
sorbet fruit de la passion ................................................ 6,80 €

Crème brûlée à la cassonade........................................ 6,90 €

Tarte tatin à la crème fraîche ....................................... 7,90 €

Joli baba au rhum façon kougelhopf ......................... 8,00 €

Glaces et sorbets au choix (2 boules) ..................... 4,70 €

chocolat noir, vanille, café, cassis, citron vert, framboise,
fraise, mangue, pamplemousse rose, mandarine, pêche,
noix de coco, caramel au beurre salé.

Café plaisir.............................................................................. 7,00 €

menu millionnaire

Soupe de poisson maison et ses accompagnements
ou 

Fines tranches de jambon Serrano et ses petits piments guindillas

Tartare de boeuf, pommes frites ou salade verte
ou 

Pavé de saumon de Norvège au beurre de Ttoro, tagliatelles fraîches

Crêpes façon suzette
ou 

Crème brûlée à la cassonade

menu enfant
(-12 ans)

Pavé de saumon, tagliatelles ou Steak haché, frites

Brownie, crème anglaise ou Glace Smarties

Soda ou jus de fruits (25 cl)

10,50 €

*A valoir en caisse Machine à Sous, le jour même. L’accès aux salles de jeux est réservé aux personnes
majeures munies d’une pièce d’identité et non interdites de jeux. Le jeu est un loisir, à consommer avec
modération. Offre non cumulable avec les avantages Casinopass.

suggestions du jour
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Entrée ou dessert
+ Plat
+ 1,50 € de jetons*

23,50 €

Entrée + Plat
+ Dessert

+ 1,50 € de jetons*

28,50 €

Filet de rouget en escabèche et émincé de pomme roseval
ou

Carpaccio de bœuf aux copeaux de parmesan, 
gressin et marinade aux cèpes

Blanc de cabillaud au jus de viande 
et haricots façon cassoulet

ou
Parmentier de confit de canard comme en hiver, salade verte

Petit pot de mousse au chocolat aux zestes d'orange
ou

Pannacotta à la mangue et ananas, sorbet fruit de la passion

menu découverte
30,90 €

sans jetons
ou

30,90 €

+ 5 € de jetons*

= 35,90 € 33,00 €



les vins de notre région 75 cl

Jurançon sec  AOC, Lasserre, Blanc 23,10 €
Jurançon AOC, Blanc moelleux 29,20 €

Irouleguy AOC, Gorri d'Ansa, Rouge 24,00 €
Irouleguy AOC, Argi d'Ansa, Rosé 24,00 €

les vins blancs 37,5 cl 75 cl

Bordeaux AOC
Bordeaux, blanc de Camarsac 16,00 €
Entres-deux-mers, Château Moulin de Launay 18,00 €
Graves, Château Cabannieux 26,00 €

Val de Loire AOC
Muscadet Sèvre et Maine-sur-Lie 13,00 € 18,00 €

Sancerre, Cuvée Domaine Vacheron 36,00 €

Bourgogne AOC
Bourgogne Aligoté 23,00 €
Chablis  32,20 €

les vins rouges 37,5 cl 75 cl

Bordeaux AOC
Bordeaux, Château Camarsac 16,00 €
Haut Médoc, Château Baron 24,00 €
Graves, Château Cabannieux 28,00 €
Montagne Saint-Emilion, Château Tour Bel Air 19,50 € 30,00 €
Castillon Côtes de Bordeaux, 
cuvée Pervenche Puy Arnaud 30,00 €

Val de Loire AOC 
Saint-Nicolas de Bourgueil 14,00 € 19,00 €

Touraine Gamay première vendange 25,00 €

Beaujolais AOC
Brouilly 24,00 €

Vin Espagnol 
Rioja, Marquès de Riscal 37,00 €

les vins rosés 75 cl

Provence AOC
Côtes de Provence, Château La Gordonne 18,50 €

Bordeaux AOC
Bordeaux, Le rosé de Camarsac 20,00 €

Val de Loire AOC 
Rosé de Loire 20,00 €

les Vins au Verre 15 cl

Jurançon sec AOC, Lasserre 4,80 €

Jurançon AOC, Blanc moelleux 6,70 €

Bordeaux, Haut-Médoc AOC, Château Baron 4,80 €

Côtes de Provence AOC, Château La Gordonne 4,20 €

carte des vins

Disponibilité des produits en fonction des arrivages. Tous nos prix sont nets. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à
consommer avec modération.

les Apéritifs
Sangria blanche 10 cl 3,30 €

Sangria rouge 14 cl 3,30 €

Kir au Jurançon 12 cl 3,80 €

Kir royal 12 cl 7,60 €

Porto, Lillet 6 cl 3,80 €

Martini, Campari, Suze 6 cl 3,80 €

Américano maison 9 cl 7,10 €

Pastis, Ricard 3 cl 3,50 €

Whisky William Lawson 4 cl 5,00 €

Gin Gibson's, Vodka Eristof 4 cl 5,00 €
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les Eaux Minérales
50 cl 100 cl

Evian, Vittel, San Pellegrino, Badoit 3,40 € 4,40 €

les Champagnes 12 cl bouteille

Coupe de champagne Vranken 7,60 €

Vranken Spécial Brut 43,00 €

Fouquet’s Brut SA 56,00 €

Pommery Brut 66,00 €

les Vins au Pot 46 cl

Jurançon sec AOC, Lasserre blanc 14,90 €

Bordeaux, Haut-Médoc AOC, Château Baron 14,90 €

Côtes de Provence AOC, Château La Gordonne 14,00 €

15 cl

Sancerre, Cuvée Domaine Vacheron 7,50 €

Touraine Gamay première vendange 5,50 €

Castillon Côtes de Bordeaux, 
cuvée Pervenche Puy Arnaud 6,50 €


