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POUR LES 100 ANS DE LUCIEN BARRIÈRE HÔTELS ET CASINOS, STEPHANE GINOUVÈS, M.O.F 
BARMAN 2011, CRÉE EN EXCLUSIVITÉ LA COLLECTION DES COCKTAILS DU SIÈCLE 

 

Pour son centenaire, Lucien Barrière Hôtels et Casinos célèbre ses propres talents  en 

confiant à Stéphane Ginouvès, Meilleur Ouvrier de France barman 2011 et 1
er

 Barman de 

l’Hôtel Fouquet’s Barrière, la création de nouveaux cocktails. 

 

Stéphane Ginouvès a imaginé quatre cocktails qui suivront le rythme de l’année, autant de 

partitions originales et exclusives qui constitueront, la première Collection de Cocktails du 

Siècle, élaborée à partir de produits de saison au gré de nos humeurs : hiver, printemps, été, 

automne,  autant de saveurs et d’épices à déguster dans tous les bars des Hôtels et Casinos 

Barrière.  

Stéphane Ginouvès revisite des goûts que nous connaissons tous, comme l’anis, le chocolat 

ou le café grâce à des associations surprenantes et délicates. Le café se marie à la crème de 

cassis pour l’automne, le pastis à la limonade en été…Pour de belles surprises gustatives ! 

 

Dès le 6 janvier 2012, dans les établissements du Groupe, le premier Cocktail du centenaire, 
« l’Ice Coco »,  revêtira le manteau blanc de l’hiver, avec ses notes de whiskey, de jus 

d’ananas, de crème de cacao blanc et de liqueur de noix de coco. 

 

Ephémère, il disparaitra dès le mois d’avril pour laisser sa place à un cocktail printanier et 

fleuri : le « Spring Kiss », aux notes de pêche et de gingembre liées au Vermouth Ale, dans 

lequel s’amuseront les framboises fraîches. 
 

Avec la chaleur de l’été, c’est un cocktail rafraichissant aux accents méditerranéens qui fera 

son apparition. Le « French Touch » nous rappelle le chant des cigales, en mariant l’anis à la 

limonade…  

  

Alors que les feuilles tombent et tapissent les trottoirs, le Cocktail du centenaire du Groupe 

prendra lui aussi les couleurs de l’automne, en associant les fruits rouges aux saveurs 

chaudes du Ron Cubain Le « Dress Code » est un cocktail caramélisé, aux notes de café et de 

cassis. 

 
LA COLLECTION DES COCKTAILS DU SIECLE – exclusivité Lucien Barrière Hôtels 
et Casinos  : 4 saisons, 4 inspirations, 4 parfums, 4 découver tes, créés par 
Stéphane Ginouvès, M.O.F Barman 2011 – Hôtel Fouque t’s Barrière, Paris.  
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

 

 


